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Normas Generales
CVE 1679679

MINISTERIO DE SALUD
Subsecretaria de Salud Publica

MODIFICA DECRETO SUPREMO N° 977, DE 1996, DEL MINISTERIO DE SALUD,
REGLAMENTO SANITARIO DE LOSALIMENTOS

NUm. 75.- Santiago, 27 de agosto de 2018.
Visto:

Lo dispuesto en los articulos 2 y 105 del Codigo Sanitario; en los articulos 4y 7 del DFL
N° 1, de 2005, del Ministerio de Salud, que fija el texto refundido, coordinado y sistematizado
del DL N° 2.763, de 1979, y de las leyes N° 18.933 y N° 18.469; en e DS N° 977, de 1996, del
Ministerio de Salud, Reglamento Sanitario de los Alimentos; en laresolucion N° 1.600, de 2008,
de la Contraloria General de la Republica; 1o informado por la Division de Politicas Publicas
Saludables y Promocion mediante los Memorando B34 / N° 1165y N° 1491, ambos de 2017; y

Considerando:

1. Que, e Reglamento Sanitario de los Alimentos establece |as condiciones sanitarias a que
deberé cefiirse la produccion, importacion, elaboracion, envase, almacenamiento, distribucion y
venta de alimentos para uso humano, con € objeto de proteger la salud y nutricion de la
poblacion y garantizar el suministro de productos sanos e inocuos.

2. Que, la capacitacion del personal de aseo y de los manipuladores de alimentos es un
requisito esencial parala obtencion de alimentos inocuos.

3. Que, resulta necesario regular las especificidades de dichas capacitaciones y de los
registros gque se deben implementar para su comprobacion, asi como establecer requisitos para
los programas de limpieza.

4. Que, por otro lado, existe la necesidad de armonizar la definicion y caracteristicas de la
miel con lo establecido en € CODEX STAN 12-1981 del Codex Alimentarius, a fin de evitar
obstaculos técnicos a comercio y prevenir fraudes al consumidor; y

Teniendo presentes las facultades que me confiere € articulo 32 N° 6 y 35 de la
Constitucion Politica de la Republica,

Decreto:

Articulo 1°.- Modificase €l decreto supremo N° 977, de 1996, del Ministerio de Salud, que
aprueba el Reglamento Sanitario de los Alimentos, en la forma que a continuacion se indica:

1) Reemplézase € articulo 41 por €l siguiente:

"Articulo 41.- Todo establecimiento de produccion, elaboracion y transformacion de
alimentos debera establecer un programa de limpieza y, de ser necesario, de desinfeccion, afin
de asegurar gue todas las partes de la instalacion presenten una adecuada limpieza, de la forma
como sefida la letra @) del articulo 14 de este reglamento. Dicho programa deberé especificar
superficies, elementos del o los equipos y utensilios que han de limpiarse; responsabilidad de
tareas particulares; métodos y frecuencia de la limpieza; medidas de vigilancia de lamismay, de
ser necesario, de la desinfeccion, para asegurar su idoneidad y eficacia. La necesidad de
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desinfeccion de superficies, elementos del equipo y utensilios se debera evaluar de acuerdo alas
materias primas, condicion de éstas, procesos, productos y peligros que estén asociados a los
mMismMOos O que, razonablemente, se presuma que puedan estarlo.

Todo e personal de aseo deberd estar capacitado en técnicas de limpieza y desinfeccién,
seglin corresponda a los procedimientos aplicados en la instalacién. Se deberdn mantener
registros de las capacitaciones realizadas'.

2) Reemplézase €l inciso primero del articulo 52 por €l siguiente:

"Articulo 52.- La direccion del establecimiento sera responsable de que todas las personas
gue manipulen aimentos reciban una instruccion adecuada y continua en materia de
manipulacion higiénica de los mismos e higiene personal. Se deberdn mantener registros de tales
instrucciones, su calendarizacion, programas, listas de asistenciay evaluaciones, si corresponde”.

3) Reempléazase €l articulo 393 por €l siguiente:

"Articulo 393.- Se entiende por "miel" la sustancia dulce natural producida por abejas Apis
mellifera a partir del néctar de las plantas 0 de secreciones de partes vivas de éstas o de
excreciones de insectos succionadores de plantas que quedan sobre partes vivas de las mismas y
gue las abejas recogen, transforman y combinan con sustancias especificas propias, y depositan,
deshidratan, almacenan y dejan en el pana para que madurey afigje.

"Miel deflores' o "miel de néctar" eslamiel que procede del néctar de las plantas.

"Miel de mielada’ es la miel que procede principalmente de excreciones que 10s insectos
succionadores (Hemiptera) dejan sobre las partes vivas de las plantas 0 de secreciones de partes
vivas de las mismas.

La miel se compone esencialmente de diferentes azlcares, predominantemente fructosa y
glucosa, ademés de otras sustancias como acidos organicos, enzimas y particulas sdlidas
derivadas de la recoleccion. El color de la miel varia de casi incoloro a pardo oscuro. Su
consistencia puede ser fluida, viscosa, o total o parcialmente cristalizada. El sabor y € aroma
varian, pero derivan de la planta de origen.

Lamiel deberd cumplir con las siguientes restricciones y caracteristicas:

a) No contener ningun ingrediente adicional, incluidos los aditivos alimentarios u otra
sustancia que no sea definida como miel.

b) No contener ninguna materia, sabor, aroma 0 mancha objetables que hayan sido
absorbidas desde materias extrafias durante su procesamiento y almacenamiento.

c¢) No haber comenzado afermentar o producir efervescencia

d) No haber sido sometida a extraccion de polen ni ningun constituyente particular de la
miel, excepto cuando sea imposible evitarlo para garantizar la ausencia de materias extranas,
inorganicas u organicas.

€) No debera calentarse ni elaborarse lamiel de formatal que se modifique su composicién
esencia y/o se menoscabe su calidad.

f) No se deberan utilizar tratamientos quimicos o bioquimicos para influir en la
cristalizacion delamiel.

g) Debe contener como maximo 20% de agua, con excepcion de las mieles descritas en la
norma del Codex Alimentarius para la miel "Norma para la Miel CODEX STAN 12-1981", de
acuerdo a su Ultima version, paralas cuales regird el valor segin corresponda.

h) Debe contener no menos de 60 gramos de fructosa més glucosa por 100 gramos de miel o
45 gramos de fructosa mas glucosa por 100 gramos de miel de mielada 0 mezclas de miel de
mielada con miel de flores.

i) Debe contener no més de 5 gramos de sacarosa por 100 gramos de miel con excepcion de
las mieles descritas en la norma del Codex Alimentarius para la miel "Norma para la Mi€l
CODEX STAN 12-1981", de acuerdo a su Ultima version, para las cuales regira e valor que
corresponda.

) No debe contener més de 0,1 gramo de sdlidos insolubles en agua por 100 gramos de miel
obtenida mediante la centrifugacién de los panales desoperculados, sin larvas, u obtenida
mediante el drenaje de |os panales desoperculados, sin larvas, o no contener mas de 0,5 gramo de
solidos insolubles en agua por 100 gramos de miel obtenida mediante el prensado de los panales,
sin larvas.
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Los envases de miel destinados a consumidor final deberan rotular en su cara principal la
siguiente frase: "Este producto no debe ser consumido por menores de 12 meses'. Las
caracteristicas de las letras deberan corresponder a lo establecido en e articulo 115, letra c),
numeros 1y 2, de este reglamento”.

4) Agrégase, a continuacion del articulo 393, €l siguiente articulo 393 bis:

"Articulo 393 bis.- Se entendera por "polen corbicular" el conglomerado de polen extraido
desde las flores por la abeja de la especie Apis mellifera, la cual mezcla y aglutina con
secreciones salivales y néctar, para ser depositadas en forma de granulos redondeados en las
corbiculas de su tercer par patas traseras y transportadas a la colmena. Para efectos de rotulacion,
se aceptara € uso de la denominacion "polen”, "polen de abgja’, "polen granulado" u otro que
informe a los consumidores sobre la naturaleza de este producto, resguardando € cumplimiento
del articulo 110 del presente reglamento.

Se entendera por "jalearea" la sustancia cremosa semifluida de color blanco amarillento, de
sabor é&cido, ligeramente picante, la cual es producida por la accion combinada de la glandula
hipofaringeas y por la glandula mandibulares de las abgjas nodrizas de la especie Apis
mellifera”.

5) Reemplézase €l articulo 394 por €l siguiente:

"Articulo 394.- Podra denominarse como "miel de pama" a producto dulce, viscoso y de
color caramelo oscuro, obtenido por concentracion de savia de palma chilena (Jubea chilensis).
El producto no debera contener saborizantes/aromatizantes, preservantes, espesantes y/o colores
artificiales”.

Articulo 2°.- El presente decreto entrara en vigencia 6 meses después de su publicacién en
el Diario Oficial.

Anbtese, tdmese razon y publiquese.- SEBASTIAN PINERA ECHENIQUE, Presidente de
la Republica.- Emilio Santelices Cuevas, Ministro de Salud.

Transcribo para su conocimiento decreto afecto N° 75 de 27-08-2018.- Saluda atentamente
aUd., Paula Daza Narbona, Subsecretaria de Salud Publica.
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