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Normas Generales
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MINISTERIO DE SALUD

MODIFICA DECRETO SUPREMO N° 977, DE 1996, DEL MINISTERIO DE SALUD,
REGLAMENTO SANITARIO DE LOSALIMENTOS

NUm. 60.- Santiago, 3 de mayo de 2018.
Visto:

Estos antecedentes; lo dispuesto en los articulos 2 y 105 del Cédigo Sanitario; en los
articulos 4 y 7 del DFL N° 1, de 2005, del Ministerio de Salud, que fija € texto refundido,
coordinado y sistematizado del DL N° 2.763, de 1979, y de las leyes N° 18.933 y N°18.469; en
el DSN° 977, de 1996, del Ministerio de Salud, Reglamento Sanitario de los Alimentos; en la
resolucion N° 1.600, de 2008, de la Contraloria General de la Republica; 1o solicitado mediante
memorando B34 / N° 1497, de 2017, de la Division de Politicas Publicas Saludables y
Promocion de este Ministerio; y

Considerando:

1.- Que, € articulo 105 del Cédigo Sanitario dispone, en lo que interesa, que el reglamento
determinara las condiciones sanitarias a las que deberd cefiirse la produccion, importacion,
internacion, elaboracion, envase, rotulacion, amacenamiento, distribucion y venta de los
productos alimenticios.

2.- Que, se hace necesario establecer |las condiciones generales para el almacenamiento de
materias primas alimentarias, productos en proceso, productos finales, envases y otros insumos
propios de laindustria de alimentos con el fin de que aguéllos no pierdan su inocuidad durante su
amacenamiento; y

Teniendo presente,

Las facultades que confiere el articulo 32 N° 6 y 35 de la Constitucion Politica de la
Republica,

Decreto:

Articulo 1°.- Modificase, en la forma que a continuacién se indica, el decreto supremo N°
977, de 1996, del Ministerio de Salud, que aprueba el Reglamento Sanitario de los Alimentos:

1) Reemplézase € articulo 24 por €l siguiente:

"Articulo 24.- Los edificios e instalaciones deberan proyectarse de tal manera que las
operaciones puedan realizarse en las debidas condiciones higiénicas y se garantice la fluidez del
proceso de elaboracién desde la llegada de la materia prima a los locales hasta la obtencion del
producto terminado, asegurando ademas condiciones de temperatura apropiadas para €l proceso
de elaboracién y para el producto.

Los establecimientos de alimentos en que se mantengan 0 almacenen materias primas
alimentarias, alimentos en proceso, aimentos terminados y envases de alimentos deberén
disefiarse de tal forma gque éstos estén protegidos de la contaminacion y/o alteracion.

L os establecimientos destinados a la elaboracion de alimentos, segln las caracteristicas del
proceso, deberén contar con las siguientes areas:
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a) Recepcion, seleccion, limpiezay preparacion de las materias primas.

b) Produccion.

¢) Almacenamiento de materias primas, envases, etiquetas, alimentos en proceso y del
producto terminado”.

2) Reemplézase €l articulo 51 por € siguiente:

"Articulo 51.- En las zonas de manipulacion de alimentos se prohibe almacenar sustancias
gue puedan contaminar los alimentos ni depositar 0 guardar en ellas ropa u otros objetos
personales’.

3) Reemplézase el articulo 62 por € siguiente:

"Articulo 62.- Las materias primas, ingredientes, alimentos en proceso y envases
almacenados en los locales del establecimiento deberan mantenerse en condiciones que eviten su
deterioro y contaminacion, considerando aspectos tales como: naturaleza del producto,
infraestructura, caracteristicas de los envases, tratamientos térmicos o de preservacion a que
serén sometidos'.

4) Agrégase el siguienteinciso final a articulo 71.:

"El @macenamiento de aimentos en establecimientos destinados a expendio debera
realizarse de modo de mantener los productos protegidos de la contaminacién y/o ateracion
conforme alas caracteristicas de |os alimentos que se expenden'”.

Articulo 2°.- El presente decreto entrara en vigencia 6 meses después de su publicacion en
el Diario Oficial.

Andtese, tdmese razon y publiquese.- SEBASTIAN PINERA ECHENIQUE, Presidente de
la Republica.- Emilio Santelices Cuevas, Ministro de Salud.

Transcribo para su conocimiento decreto afecto N° 60, de 03-05-2018.- Saluda atentamente
aUd., Paula Daza Narbona, Subsecretaria de Salud Publica
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